
Entdecken Sie den frischen Geschmack des Frühlings. 
Bei uns erleben Sie die kulinarische Verbindung der saisonalen

Frühlingsboten Bärlauch und Spargel. 

Genießen Sie unsere kreativen Gerichte, die mit Liebe und Leidenschaft
zubereitet werden und tauchen Sie ein in eine Welt voller Aromen.

 g´schmackige Suppen!  
cremig, frisch & frühlingshaft

Bärlauchcremesuppe 
verfeinert mit Sahnehaube & Brotchips

EURO 4,50

hausgemacht & herzhaft
traditionelle Rindssupp´n mit

Frittaten       EURO 3,30
Leberknödel     EURO 3,90

Vielleicht einen kleinen Salatteller dazu?
 bunt gemischter Salat EURO 4,50
 Blattsalat EURO 3,50

 
*Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen

können, erhalten Sie auf Nachfrage bei unserem Küchen- und Serviceteam. *



 Saisonales mit Heimatgefühl!  
knusprig & herzhaft – unser Haus-Klassiker!

„Bärlauch-Cordon Bleu“
(gebackenes Schweineschnitzel mit Frischkäse, Schinken, 

& Bärlauchpesto gefüllt)
dazu reichen wir Pommes frites, Preiselbeermarmelade & 

einen bunt gemischten Salatteller
EURO 17,90

Der Star der Saison
„Spargel klassisch“ 

gekochte Spargelstangen servieren wir mit Sauce Hollandaise,
 gebratenen Schinken & Petersilienkartoffel

EURO 17,90
Frühlingsedition mit Schinken & Käse

knusprig gebackene Spargelstangen
mit Schinken & Käse umhüllt

gebettet auf bunt gemischten Salatteller, dazu einen Bärlauchdip
EURO 15,50

zart, saftig & voller Frühlingspower
gebratenes Schweinefilet

trifft Spargelragout & Kroketten
EURO 19,-

fein gewürzt & herrlich cremig
„Bärlauch-Käsespätzle-Pfandl“ 

mit Zwiebel & Bergkäse verfeinert,
 dazu servieren wir einen bunt gemischten Salatteller

EURO 13,90

frisch, aromatisch & zum Reinlöffeln gut
Spargelrahmnudeln

verfeinert mit Cherrytomaten, Rucola & Parmesan
EURO 15,50

leicht & voller Geschmack
gegrilltes Wildlachsfilet

kombinieren wir mit Bärlauchrisotto, Sauce Hollandaise & grünen Spargel
EURO 18,50

frisch, leicht & vollgeladen
Frühlingsburger 

(180g Rindfleischpatty, Käse, Salat, roter Zwiebel, Tomate, Rucola & Bärlauchmajo)
servieren wir mit Potatoe Wedges & Cocktailsauce

EURO 14,50


